
Prestations de découpe
(Tarif HT – TVA 5,5%)

Prestation « ECO » - [tarif x poids de carcasse]
• Abattage* + livraison atelier: 1,13€
• Découpe: 1,25€
• Mise en sac vrac: 0,26€
• Frais de fonctionnement: 0,06€

Prestation « DETAIL » - [tarif x poids de carcasse]
• Abattage* + livraison atelier: 1,13€ 
• Découpe: 1,25€ 
• Mise en sac sous vide : 0,54€ 
• Partage en colis: 0,24€ 
• Mise en colis sac: 0,15€ 

Ou mise en colis carton: 0,40€
• Frais de fonctionnement: 0,06€

Traitement des abats: de 0 à 22€ suivant le travail

*Evolution selon tarif abattoir 

Transport

Ramassage des animaux en ferme (bovin)
• Adhérents Feder 27€/bête
• Non adhérents 63€/bête

Livraison des colis à la ferme
• Moins de 20 km 38€
• De 20 à 60 km 80€
• De 60 à 100 km 110€
• De 100 à 120 km 140€
• Point relais 60€
• Plus de 120 km 1,32€/km suppl.
(+75% pour une livraison impérative avec date et heure).

Atelier de découpe des éleveurs de FEDER
Découpe ovins, bovins, caprins, équins, porcins

→ Responsable: 06 17 87 00 06
d.berthiot@uca-feder.fr

→ Secrétariat: 03 85 48 51 98
p.verriere@uca-feder.fr

→ Service qualité/secrétariat: 03 85 48 81 08
m.serpillon@uca-feder.fr

Le Moulin de la Perche, Taisey - 71100 SAINT REMY

Un atelier de découpe

Un atelier de transformation

Conseil et accompagnement personnalisé

Soit 2,7€/kg

Soit 3,37€/kg en sac
3,62€/kg en carton

Séléviandes
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PRODUITS TRANSFORMES TARIFS HT CONDITIONNEMENT DÉLAIS

Pâté pur bœuf ** (pot au feu) *AB
2,75€/verrine

15kg ≈ 100 verrines
verrines de 180g

4 semaines environ. 
A récupérer à St Remy.

Tartinade ** (bourguignon / braisé)
3,10€/verrine

15kg ≈ 100 verrines
verrines de 180g

Saucisson sec (nature, fumé, poivre, fromage) 4,90€/kg envoyé 
(perte de 40% à 50% au séchage) 

Environ 150 à 200g/pièce sec
3 à 4 semaines environ.
A récupérer à St Remy.Chorizo

Bœuf sèche (rond de gite, muscle maigre)
4,90€/kg envoyé

(perte de 40% au séchage)
Sac S\vide 

1 à 2 mois. 
A récupérer à St Remy.

Saucisse (pot au feu) *AB 3,85€/kg fabriqué Sac S\vide par 8 pièces - 500g environ

Pas de délais

Saucisse assaisonnée (pot au feu) *AB 4,15€/kg fabriqué Sac S\vide - 8 pièces - 500g environ

Merguez (pot au feu) *AB 4,25€/kg fabriqué Sac S\vide - 8 pièces - 500g environ

Farce (bourguignon/braisé) *AB 2,10€/kg fabriqué Sac S\vide - 500g environ

Farce assaisonnée (bourguignon/braisé) *AB 3,00€/kg fabriqué Sac S\vide - 500g environ

Préparation hachée formée 
(bourguignon/braisé) *AB

3,85€/kg fabriqué
Barquette individuelle S\vide par 4 pièces 

600g environ

Préparation hachée formée assaisonnée
(bourguignon/braisé) *AB

4,25€/kg fabriqué
Barquette individuelle S\vide par 4 pièces 

600g environ

- Ramasse de vos animaux à la ferme.

- Découpe de vos carcasses par des bouchers professionnels.

- Répartition en colis personnalisé: sac ou carton - vrac ou détail 
colis de 5, 10 ou 15kg …  avec étiquetage personnalisé.

- Possibilité de transformer vos viandes: 
pâtés, saucisserie, fumées, séchées, … 

- Livraison de vos colis à la ferme

Séléviandes découpe et transforme vos viandes dans 
un souci de qualité et de traçabilité

→ Agrément sanitaire européen 
(vous permet de vendre en direct ou en restauration collective)

→ Agrément sanitaire préparations de viandes
(saucisseries et préparations hachées assaisonnées)

→ Certification agriculture biologique FR-BIO-10

Minimum de 10kg de fabrication par produits

*AB possibilité d’être certifié bio + logo

**Nature - Tomate séchée et piment d’Espelette - Moutarde de bourgogne - Raisin
marc de bourgogne - Amande, abricot et curcuma - Escargot - Citron et romarin


