Atelier de découpe des éleveurs de FEDER

SELEVIANDES

Tél: 0385488102
Fax: 0385488105

06 17 87 00 06
d.berthiot@uca-feder.fr

Le Moulin de la Perche
71100 SAINT REMY



PRODUITS TRANSFORMES

Parfums proposés pour les verrines

Patés Nature - tomate séchée et piment d’Espelette -
moutarde de Bourgogne - orange et gingembre
. - raisin marc de Bourgogne - amande, abricot
Tartinades et curcuma - escargot - citron et romarin



ATELIER SELEVIANDES

Poids minimum pour les produits transformés : 10 kg

Pour toutes les fabrications (sauf tartinades), assaisonnement bio, sans sel nitrité

® Mention «sans gluten» si besoin
® Pour chaque assaisonnement minimum 10 kg

® Possibilité d’étre certifié bio pour les patés



Prestations de découpe

Abattage + livraison atelier : 0,78 € x poids de carcasse
Découpe : 1,15 € x poids de carcasse
Mise en sac vrac : 0,08 € x poids de carcasse

Abattage + livraison atelier : 0,78 € x poids de carcasse
Découpe : 1,15 € x poids de carcasse

Mise en sac sous vide : 0,43 € x poids de carcasse
Partage en colis : 0,14 € x poids de carcasse

Mise en colis sac : 0,08 € x poids de carcasse

ou mise en colis carton : 0,30 € x poids de carcasse

Traitement des abats : 0 a 20 € suivant le travail

Possibilité de produits transformés : voir fiche «Produits transformés - Atelier Séléviandes»

Adhérents Feder 22 €/béte

Non adhérents 58 €/béte

Moins de 20 km 25 €

de 20 a 60 km 62 €

de 60 a 100 km 92 €

de 100 3 120 kg 110 €

plus de 120 km 1,32 €/km suppl.

+75% pour une livraison impérative avec date et heure



